
Nos 
menus 

du 
week-end



Menu
L e s  E n t r é e s

L e s  P l a t s

D e s s e r t s
Brioche Perdue ,  Glace  Caramel ,  Coul i s

de  Caramel  au  Beurre  Salé

Tarte  Tat in ,  Glace  Vani l le

Coupe de  Glaces  (2  boules)

Crousti l lant  d ’Achatines  aux Champignons,
Crème d ’ai l

Salade de Chèvre Chaud,  Lard gri l lé

Fi let  de Limande,  Crème Citronnée

Bavette  à  l ’Echalotes  ou Nature

Mignon de Porc,  Cuisson Basse  Température,
Sauce Forestière

A s s i e t t e  d e  F r o m a g e s

24€



Menu
L e s  E n t r é e s

L e s  P l a t s

D e s s e r t s

Assiette  Gourmande

Pavlova  aux Fruits  Rouges

Coupe de  Glaces  (3  boules)

Salade Tourangel le

Gaufre Nordique,  Saumon Fumé Maison,
Crèmeux à  l ’Aneth

Filet  de Bar Meunière

Suggestion du Marché

Filet  de Bœuf,  Sauce au Poivre Vert  ou Nature

Souris  d ’Agneau confite  à  la  Fleur de Thym

A s s i e t t e  d e  F r o m a g e s

34€


